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DERIN SU PEMBE KARIDESININ DUYUSAL OZELLIKLERINDE DEFNE, HUNNAP VE MERSIN
BITKisi AROMATIK YAGLARININ ETKiSi

oz
Bu calismada, defne, hiinnap ve mersin bitkisi yadi ile uygulanmis derin
su pembe karidesinin [ Parapenaeus longirostris (Lucas, 18406) ] buzdolabi

kosullarinda duyusal analiz kriterlerinin {izerine etkisi 7 gln slreyle
incelenmistir. Karapas ve abdomen bdlgesi kabuklari ayrilmis olan karidesler
%2 oraninda defne, hinnap ve mersin bitkisi yadi ile muamele edilmis ve 7 gln
-17+1°C’de depolanmistir. Calisma sonuclarinda renk ve doku bakimindan kontrol
grubu ile defne 1 ve defne 2 gruplari arasindaki farkin istatistiki olarak
6nemli oldugu (p<0.05) tespit edilmistir. Genel degerlendirmede Defnel,
Defne2, Hinnapl, Hunnap2, Mersinl ve Mersin2 gruplari ile kontrol grubu
arasinda farkin istatistiki olarak ©onemsiz (p>0.05) oldugu bulunmustur. Bu
calisma sonuclari Ozellikle defne vyadi ile muamele edilmis karideslerde
aromatik wve duyusal kalitenin korunmasinda etkili bir dodal katki maddesi
olarak kullanilabilecedini gostermektedir.
Anahtar Kelimeler: Karides, Defne Yadi, Mersin Bitkisi Yagzi,
Duyusal Kalite, HUnnap Yagdi

THE EFFECTS OF AROMATIC LAUREL, JUJUBE AND MYRTLE OIL ON SENSORY QUALITY OF
DEEP WATER PINK SHRIMP

ABSTRACT
In this study, the effect of deep water pink shrimp (Parapenaeus
longirostris (Lucas, 1846)) coated with laurel, Jjujube and myrtle oil on

sensory analysis evaluation criteria under refrigerator conditions for seven
days was 1investigated. The shrimps shells were removed from the carapes and
abdomen regions were treated with 2% laurel, jujube and myrtle oil and stored
at -1741°C for seven days. In the results of the study, it was determined that
the difference between the control group, laurell and laurel2 groups in terms
of color and texture was statistically significant (p<0.05). In the general
evaluation, the difference between the Laurell, Laurel2, Jujubel, Jujube2,
Myrtlel and Myrtle2 groups and the control group was found to be statistically
insignificant (p>0.05). The results of this study show that it can be used as
an effective natural additive for the preservation of aromatic and sensory
quality, especially in shrimps treated with laurel oil.
Keywords: Shrimp, Laurel 0Oil, Jujube 0il, Myrtle Plant Oil,
Sensory Quality
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1. GIRIS (INTRODUCTION)

Insan niifusu giderek hizla artmakta olup, tahminler 2050 yilinda
dinyamizin 10 milyar niifusa ulasabilecedi yodniindedir. Bircok toplum
nifuslarini saglikli, yeterli, glUvenli ve ekonomik olarak besleyip
gelecek kusaklarini korumaya yoénelik c¢alismalara yonelmislerdir.
Ozellikle kaliteli ve ekonomik acidan wulasilabilir ve wuzun siireli
koruma saglayabilen minimum islenmis gidalar ve tamamen yerli veya
endemik katki, aromatik ve katma dederi yiiksek {Urlnler vyapmaya
calismaktadirlar. Krustaseler icinde insan gidasi olarak
degerlendirilebilen bazi karidesler ticari Dbalik¢iligin ©onemli bir
bélumini olustururlar. Ozellikle doymus yag oraninin diisiik olmasi, iyi
bir protein kaynaginin yaninda iyi bir demir, c¢inko, vitamin Bl2 ve

selenyum kaynagidir. Karidesler taze veya dondurulmus sekilde
tiketilebilinen deniz {dridniddir. Dinya genelinde denizlerden elde
edilen av miktarinin %6-7'sini krustaselerden olusmaktadir. Bu oranin
6nemli bir bélimini de karidesler olusturmaktadir [1l]. Parapenaeus
longirostris (Lucas, 1846) tirdi Akdeniz trol balik¢ilidinin hedef
tirlerinin en onemlileri arasindadir [27. Tirkiye'de ise TUIK

verilerine gbre denizlerden 5 karides tidrdnin avciligilr vyapildigda
belirtilmektedirler. 2019 yilinda toplamda 5136.6 ton ve 2020 yilinda
5204 ton karides avlanmistir. Bu miktarin yaklasik %$70-75'ini derin su
pembe karidesi P. longirostris olusturmaktadir [3].

Ulkemiz ve bdlgemizde Dbalikcilik kaynagi olarak karidesler
ekonomik deger bakimindan en 6nemli ticari tiurler arasinda
bulunmaktadirlar. Iskenderun Kérfezi'nde yiiksek ekonomik degerlerinden
dolayi karidesler balikc¢iligdin sirikleyicileri arasindadirlar. Korfez
ici ekonomik dederi olan karideslerin biylik coJunlugu egzotik tirler
olmakla birlikte korfez ve c¢evresinde avciligi yapilan ve ekonomik
degeri yiuksek olan karidesler; derin deniz tirleridir: p.
longirostris, A. foliacea ve A. antennatus [l ve 4]. Karides eti hem
besleyici 6zelligi hem de yiiksek ekonomik dederinin yaninda bozulmaya
karsida oldukca hassastir. Karidesler avlandiktan sonra atmosferdeki
oksijen ile temasa gectiklerinde kabuklarinda melanosis ya da siyah
nokta (black spot) olayl1 meydana gelmektedir. Karideslerin Dbu
hassasiyetlerinden dolayi avlandiktan sonra hemen taze olarak
tiketilmeli veya tazeliklerini koruyabilmeleri icin bazi ©onlemlerin
alinmasi gerekmektedir. Son donemlerde 0Ozellikle aromatik bitkilerin
antioksidan, antimikrobiyal ve aroma kazandirma &6zelliklerinden dolayi
ekstraktlari su lrlinlerinde ve karideslerde tazelidin korunmasi ve raf
omrinin artirilmasi amaciyla kullanilmaktadir. Su idrlnlerinde cesitli
aromatik bitki ekstraktlarinin antimikrobiyal ve antioksidan
aktiviteleri ile ilgili ¢esitli c¢alismalar bulunmaktadir [5, 6, 7, 8,
9, 10, 11, 12, 13, 14 wve 15].

Ulkemizin Akdeniz Bolgesi’nde dodal olarak bulunan tibbi
aromatik bir bitki olan Defne (Laurus nobilis L.) vyapradi ve
meyvesinden elde edilen esansiyel vyaglar gidalarda baharat ve aroma
kazandirici, tipta antiseptik, antiromatizmal, diaphoretik, diiiretik,
sindirim ve sinir bozukludunu giderici amac¢li olarak kullanilmaktadir

[10, 15 wve 16]. Akdeniz florasinin karakteristik bir temsilcisi
Myrtaceae familyasina ait olan mersin bitkisi (Myrtus communis L.)
genellikle "Mersin” adiyla bilinmesine karsain 6zellikle Gliney

AN

sahillerinde “murt”, “hambeles” ve adi mersin” adlariyla da
bilinmekte ve bazi yerlerde ise vyapradina “bahar” adi verilmektedir
[17]. Hatay bolgemizde yogunluklu olarak hambeles olarak
bilinmektedir. Aromatik &zellidinden dolayi yiyecek ve baharat olarak
kullanilmaktadir [18]. Mersin bitkisi antiseptik, dezenfektan ilac¢ ve
hipoglisemik madde olarak kullanilmaktadir. Yad vyerel wuygulamada
romatizma tedavisinde kullanilir [19]. Hinnap (Ziziphus jujuba Mill.)
ilkemizde Bati ve Gliney Anadolu’da kiiltiirii yapilan Rhamnaceae
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familyasina ait bir tiir olup Isparta, Hatay, Iskenderun, Antalya,

Kayseri, Bursa, Canakkale ve Tekirdag'da dadilim gOstermektedir.
Uzakdogu'da afrodizyak, laksatif ve panzehir olarak kullanilmaktadir
[20]. Hinnap halk arasinda Dbalgam ve idrar soktirtci, gogJts

yumusatici, laksatif, zindelik verici ve 0Oksiiriige karsi iyi bir toksin
atici olarak kullanilmaktadir [21].

2. CALISMANIN ONEMI (RESEACRH SIGNIFICANCE)

Bu calismada, defne Dbitkisinden geleneksel yontemlerle, hiinnap
ve mersin bitkisinden solvent ekstraksiyon yoéntemiyle elde edilen
dogal ekstraktlarinin ekstresi ile uygulanmis derin su pembe
karidesinin (P. longirostris) 7 ginliik buzdolabi (-17+1°C) depolama
periyodu stirecine meydana gelen aromatik katkz ve duyusal
6zelliklerinin belirlenmesi amag¢lanmistir.

Aromatik Dbitkilerin ekstraktlarinin su {drinlerinin wuzun sire
korunmasi ve kaliteli besin olusturmak ic¢cin kullanilmakta olsalar da
6zellikle yerel anlamda defne, hinnap ve mersin bitkisinden elde
edilen ekstraktlarin derin su pembe karidesi i{izerine uygulanisa dair
bir calismaya rastlanilmamistir.

Onemli Noktalar (Highlights):

e Ulkemizin o6nemli bir tiiri olan derin su pembe karidesinin
araomatik vadlarin kullanilmasiyla katma degeri yiksek {rin
olarak kullanilabilmesi.

e Dogal katki maddesi olarak aromatik yadin belirlenmesi.

e Korumada etkili olan aromatik yadin belirlenmesi.

3. MATERYAL VE METOD (MATERIAL AND METHODS)

3.1. Karides (Shrimp)

Arastirma 2021 Aralik ayinda Hatay ili Samandagd ilcesi
kiyilarinda ticari trol teknesi ile 150-200 metre derinlik arasinda
yvapilan balik¢ilik faaliyetinde elde edilen derin su pembe karidesi
[ Parapenaeus longirostris (Lucas, 1846) tird kullanilmistir (Sekil 1).
Toplam 3kg olan karidesler 2-3 saat sonra buz igerisinde laboratuara
getirilmistir. Calismada ortalama boylari 3.5 ila 14.5cm ve ortalama
agirliklari 1.044£24.02g olan karidesler tercih edilmistir.

kenderun Korfezi

X ]
Sekil 1. Arastirma bdlgesinin haritaszi
(Figure 1. Map of the study area)

3.2. Aromatik Bitkiler (Aromatic Plants)
Bu calismada bdlgede dodal olarak bulunan defne, hiinnap ve
mersin bitkisi ekstraksiyonlari kullanilmistir.

e Defne Yagi (Laurel oil): Defne vyadi, Hatay 1li Defne ilcgesi
Gumiisgdze Mahallesindeki bahc¢eden hicbir kimyasal katkz
kullanilmadan geleneksel yontem kullanilarak elde edildi.
Toplanan 4kg defne meyveleri ile 5 1litre dogal su ayni kaba
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yerlestirilerek ortalama 100°C sicaklikta 240 dakika
kaynatilarak defne meyvesinin cekirdedinin yumusatilmasi
saglandi. Daha sonra genis bir kaba alinmis olup 15 dakika
slireyle ezildi ve soguk su yardimiyla cekirdeklerinden
ayristiraldz. Stizilen suya geri konarak 180 dakika daha
kaynatilmaya devam edildi. Bu slirecte suyun yilizeyine c¢ikan Defne
yagl tava yardimiyla toplanarak ayri bir kaba konuldu. Bu islem
sonucunda 300gr defne yadi elde edildi.

e Hinnap ve Mersin bitkisi ekstraktinin hazirlanmasi (Preparation
of jujube and myrtle exract): Hiinnap ve mersin bitkisi meyvesi
(Murt), Hatay I1i Defne Ilcesi Glimiisgdéze Mahallesi’ndeki
bahceden temin edildi. Toplanan ve yikanan meyveler parcalanarak
homojenize edildi ve ekstraksiyon islemi ig¢in 50g Hiinnap meyvesi
ve 150g mersin meyvesi tartildi. Daha sonra Soxhlet Dbalonu
icerisine HiUnnap meyvesi, ¢ozici olarak 75ml su ile 75ml aseton
konularak, 1 saat ortalama 120°C sicaklikta 7 defa sifonlama
yapildi. Ekstraksiyon isleminden sonra ¢ozlcilerin wucurulmasi
icin ayraimsal damitma yapilarak ¢ozluclUler tekrar geri kazanildi.
Bu sayede b5ml hinnap vyagi ve 7ml mersin bitkisi vyagi elde
edildi. Bu islem 10 ayri numune 1ile tekrar vyapilarak toplamda
50ml hiinnap ve 50ml murt yagi elde edildi. Elde edilen yaglardan
sonra, karideslerin karapas ve abdomenleri ayiklandiktan sonra
karides etleri temizce yikandi. Ayrica calisma kapsaminda defne,
hiinnap ve murt yadi uygulamasi ise daldirma teknigi kullanilarak
yapildi. Daha sonra karidesler 3 gruba ayrilmislardir, birinci
grup kontrol grubu olup hicbir isleme tabi tutulmamistir. Grup 1
ve grup 2 ise %100 defne, hinnap ve mersin bitkisi yadi iceren
kaplarda bu ekstraktlar ile muamele edilmistir. Karidesler 15'er
dakika bekletildikten sonra kilitli torbalar (13Xl6cm) icgerisine

konularak -17+1°C’de depolanmistir (Sekil 2). Karides ©&rnekleri
depolamanin 1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9 ve 10. ginlerinde analize
alindzi.

Calismada karideslerin ve uygulandiklari yaglarin diizeni
asagidaki sekilde ele alinmistir;

e Kontrol Grubu 1: Hi¢ Dbir islem wuygulanmayan Urin (paket
icerisinde donuk)

e Grup 1l: Defne, HiUnnap ve Mersin bitkisi yagi ile uygulanmis ve
daldirilmis paketlenmis ve -17£1°C’de dondurulmus irin

e Grup 2: Defne, HUnnap ve Mersin bitkisi yadi ile uygulanmis ve
daldirilmis paketlenmis ve dondurulmus Urun.

3.3. Duyusal Analiz (Sensory Analysis)

Duyusal analizler yaslari 25-40 arasinda dedisen 9 adet panelist
tarafindan ayni saat diliminde gerceklestirilmistir. Karides
O0rneklerinin ¢ézundirtilmesinden sonra duyusal ozelliklerini belirlemek
amaciyla duyusal analiz testi uygulanmistir. Duyusal analizde 10 puan
en vyiksek kaliteyi tanimlarken, 1 puan {Urlnin ret edildigi degeri
tanimlamaktadir. Duyusal analiz kapsaminda, karides Oorneklerinin renk,
koku, lezzet, doku ve genel bedeni edilebilirlik degerleri
tanimlanmistir [22].

3.4. Istatistiksel Analiz (Statical Analysis)

Karideslerin 3 farkla aromatik meyve yagi ile yapilan
muamelesinden aromatik katki ve duyusal 0Ozelliklerinin etkisini ortaya
koymak amaciyla, elde edilen veriler gruplar arasindaki farkliliklar
Duncan ¢oklu karsilastirma testine tabi tutulup, %5 Onem dlizeyinde
karsilastirilmistir. Istatistiksel analizler dicin SPSS 17 vyazilimi
kullanilmistair.
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4. BULGULAR (RESULTS)

3 Ocak 2022 ve 9 Ocak 2022 tarihleri arasinda defne, hiinnap ve
mersin bitkisinden elde edilen dodal ekstraktlarinin ekstresi ile
uygulanmis derin su pembe karidesinin (P. lIongirostris) 7 ginlik

buzdolabi (-1741°C) depolamadaki siirecinde meydana gelen aromatik
katki wve duyusal o6zelliklerinin belirlenmesi amaciyla yapilan bu
calismadaki elde edilen bulgular asagida verilmistir. Calisma

stiresince renk, koku, doku ve genel bedeni parametrelerinin ortalamasi
alindiginda ©&6zellikle defne ve hiinnap yagi ile muamele edilmis olan
derin su pembe karidesinin sltre artikca giderek en vyiiksek skor
aldiklari belirlenmistir (Tablo 1, Tablo 2, Tablo 3 wve Tablo 4). Bu
artis kendisini altinci glnde net olarak gbstermektedir. Derin su
pembe karidesinin defne yadi ile muamele edilen gruplar ile kontrol
grubunun Dbir haftalik depolama siresince renk deJerlendirmesinde
kontrol grubu 7.82+0.43 olarak Defnel 6.9410.92 ve Defne2 6.76%0.81
kalite skoru elde edilmistir. Koku, doku ve genel begdeni bakimindan
ise sirasiyla 6.98%+0.45; 7.67+0.53 wve 7.00%£0.30 (kontrol grubu),
7.40+0.28; 6.84%£0.50 ve 6.95%£0.53 (defnel grubu) ve 7.35%0.45;
6.90+0.59 ve 7.1840.50 (defne2 grubu) kalite skorlari elde edilmistir
(Sekil 2). Renk ve doku degerlendirmesinde en yiksek kalite skorlari
kontrol grubunda, koku dederlendirmesinde Defnel wve genel Dbegeni
degerlendirmesinde 1ise en yiiksek skorlar Defne2 grubunda (Sekil 2)
oldugu tespit edilmistir.

Kontrol Grubu Defne Grup 1

HRenk
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B Koku

Puan
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= Koku
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Genel Begeni

o N oA o ®

Genel Begeni
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§ 4 M Renk
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& 4 N & & Y
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i G <

Depolama Zamani (Giin)

Sekil 2. Defne yagi ile kaplanan derin su pembe karides Parapenaeus
longirostris’in duyusal analiz dederlendirme kriterleri
(Figure 2. Sensory analysis evaluation criterions of deep water pink
shrimp, Parapenaeus longirostris coated with laurel oil)

Derin su pembe karidesinin defne yadi ile muamele edilen gruplar
ile kontrol grubu arasindaki duyusal analiz kalite deJerlendirmesi 10
puan Uzerinden yapilmistir. Zamana bagdgli olarak koku ve genel begeni
durumu kontrol grubu ile Defnel ve Defne2 gruplari arasindaki
istatistiki farkin Onemsiz oldugdu (p>0.05), ancak renk wve doku
bakimindan kontrol 1 grubu ile Defnel ve Defne2 gruplari arasindaki
farkin istatistiki olarak 6nemli oldudu (p<0.05) tespit edilmistir.
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Kontrol Grubu Hiinap Grup 1
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Sekil 3. Hunnap vadi ile kaplanan derin su pembe karides Parapenaeus
longirostris’in duyusal analiz dederlendirme kriterleri
(Figure 3. Sensory analysis evaluation criterions of deep water pink
shrimp, Parapenaeus longirostris coated with jujube oil)

Derin su pembe karidesinin hiinnap vyadi 1ile muamele edilen
gruplar 1ile kontrol grubunun bir haftalik depolama siresince renk
degerlendirmesinde kalite skorlari kontrol grubunda 7.82+0.43 olarak,
Hinnapl 7.10%£1.22 ve Hinnap2 7.48%x1.25 olarak tespit edilmistir. Koku,
Doku ve genel bedeni bakimindan ise sirasiyla 6.98%0.45; 7.67+0.53 ve
7.00+£0.30 (kontrol grubu), 6,57+1.06; 6.90+1.04 ve 6.97+£1.28 (Hinnap 1
grubu) ve 7.08+1.56; 7.46%x1.27 ve 7.60+£1.27 (HUnnap2 grubu) (Sekil 3)
kalite skorlari elde edilmistir. Renk ve doku deJerlendirmesinde en
yiksek kalite skorlari kontrol grubunda, koku ve genel begeni
degerlendirmesinde ise en vyiksek skor Hiinnap2 (Sekil 3) grubunda
oldugu tespit edilmistir. Derin su pembe karidesinin hiinnap yagi ile
muamele edilen gruplar ile kontrol grubu arasindaki duyusal analiz
kalite degerlendirmesi 10 puan UUzerinden vyapilmistir. Zamana bagli
olarak renk, koku, doku wve genel Dbegeni durumu kontrol grubu ile
Hiinnapl ve HiUnnap2 gruplari arasindaki farkin istatistiki olarak
6nemsiz oldugu bulunmustur (P>0.05). Derin su pembe karidesinin mersin
bitkisinden elde edilen vyag 1ile muamele edilen gruplar ile kontrol
grubunun bir haftalik depolama siresince renk dederlendirmesinde
kalite skorlari kontrol grubunda 7.82+0.43 olarak, Mersinl 7.16+1.06
ve Mersin2 7.06+1.14 olarak tespit edilmistir. Koku, doku wve genel
begeni bakimindan ise sirasiyla 6.98+0.45; 7.67£0.53 wve 7.00+£0.30
(kontrol grubu), 6.63+1.12; 6.98+0.81 ve 6.92+0.69 (Mersinl grubu) ve
7.14£0.96; 7.1210.89 wve 7.03%£1.01 (Mersin2 grubu) kalite skorlara
(Sekil 4) elde edilmistir.
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Tablo 1. Defne, hinnap ve mersin bitkisi ile muamele edilen derin su

pembe karidesinin zamana bagdli olarak duyusal analiz (renk) sonuclari

(Table 1. Sensory analysis (color) results of deep water pink shrimp
coated with laurel, jujube and myrtle oil over time)

D:Eii:Ta Kontrol Defnel Defne2 Hinnapl Hiinnap?2 Mersinl Mersin2
1 8.11+1.05 |5.78+2.17 |5.44%£1.67 |6.00+2.55 |5.89+2.47 |5.44+1.13 | 5.44+1.33
2 7.44+2 .40 |6.00£2.35 [6.22+2.17 |5.56+£1.88 |6.44+£2.01 |6.33£1.58 | 6.33+0.87
3 7.78+0.97 |6.78%£1.30 |7.44+1.42 |6.67£1.73 |7.78%£1.79 |7.00£1.87 | 7.00+1.80
4 8.33+0.87 |6.44+1.74 |6.22£2.22 |6.56+1.59 |6.56+1.88 |7.11+£1.17 | 6.44£1.01
5 8.33+0.87 |7.67+1.12 |7.00£1.00 |7.89+1.05 |7.67+1.22 |7.4441.51 | 7.22£1.09
6 7.44+0.88 |[8.00£1.00 |7.44+1.67 [8.11+£0.60 {8.67+0.71 |8.33£0.50 [ 8.67+0.50
7 7.33+£0.50 |[7.89£1.01 |7.56+1.33 |8.89+0.78 |9.33+£0.50 |8.44+£0.73 | 8.33+0.71

Tablo 2. Defne, hiinnap ve mersin bitkisi ile muamele edilen derin su

pembe karidesinin zamana bagli olarak duyusal analiz (koku) sonuglari

(Table 2. Sensory analysis (smell) results of deep water pink shrimp
coated with laurel, jujube and myrtle oil over time)

ngiiZTa Kontrol Defnel Defne?2 Hiinnapl Hiinnap2 Mersinl Mersin?2
1 7.33£2.00| 7.56+£2.13| 6.44+£1.81| 5.67+2.92| 5.33+2.87| 5.89+2.20| 6.44+1.67
2 6.44+2.40| 7.11+0.60| 7.44+1.33| 5.56+3.24| 5.33+2.60| 5.44+2.24| 6.00£1.80
3 6.56+1.01| 7.56+1.24| 7.78+0.67| 6.22+1.30| 7.22+2.11| 6.78%£1.92| 7.56+2.01
4 6.56+2.13| 7.22+1.48| 7.33+1.12| 6.11+2.26| 6.33+2.06| 5.89+£1.69| 6.11+2.26
5 7.22+0.97| 7.67+1.00| 7.78+0.67| 6.33+1.22| 7.22+1.99| 6.11+£1.69| 7.44%£1.74
6 7.22+1.09| 7.00+£1.58| 7.22+1.56| 7.89+0.60| 8.78+0.44| 8.00+0.50| 8.11+0.60
7 7.56+x0.73] 7.67+£1.12| 7.44+41.42| 8.22+0.83| 9.33+0.50| 8.33+0.87| 8.33+0.87

Tablo 3. Defne, hiinnap ve mersin bitkisi ile muamele edilen derin su

pembe karidesinin zamana bagdli olarak duyusal analiz (doku) sonucglari

(Table 1. Sensory analysis (tissue) results of deep water pink shrimp
coated with laurel, jujube and myrtle oil over time)

D:giiZTa Kontrol Defnel Defne2 Hinnapl Hilnnap?2 Mersinl Mersin2
1 8.11+0.78| 6.56£2.55| 5.894£2.20| 6.67+2.65| 6.11+2.42| 6.44+1.81| 7.11+1.36
2 7.1142.03| 6.44%£1.59| 7.2241.92| 5.2241.72| 6.00+£2.12| 6.00£1.22| 6.22%+1.30
3 7.89+£0.78| 6.56+1.42| 7.00+1.41| 6.56+1.88| 7.67+1.66| 6.78£2.11| 6.44+2.13
4 8.33+0.71| 6.56£1.74| 6.44£1.33| 6.33+1.50| 6.67+1.73| 6.33+£1.22| 6.44+£1.59
5 7.89+0.93| 7.44+0.88| 7.44+1.01| 7.33+1.32| 7.78+1.64| 7.33£1.22| 7.00£1.22
6 7.44+1.13| 6.67+£1.00| 6.78+1.86| 7.89+0.78| 8.67+1.12| 8.11+0.78| 8.44+0.73
7 6.89+1.45| 7.67£1.00| 7.56£1.51| 8.33+0.71| 9.33+0.71| 7.89+£0.60| 8.22+0.97

Tablo 4. Defne, hinnap ve mersin bitkisi yadi ile muamele edilen derin
su pembe karidesinin zamana badli olarak duyusal analiz (genel begeni)
sonuclari
(Table 1. Sensory analysis (general likes) results of deep water pink
shrimp coated with laurel, jujube and myrtle oil over time)

Degolama Kontrol Defnel Defne2 Hinnapl Hinnap2 Mersinl Mersin?2
Suresi
1 7.00£1.66| 6.78£2.39| 6.67£1.41| 5.67+2.29| 6.22+42.44| 6.44+42.01| 6.11£1.69
2 6.78+1.72] 5.89£2.37| 6.56+2.30| 5.33+1.87| 5.78+£2.05| 6.44+£1.67| 5.89£1.90
3 6.67+1.12| 7.44+£1.67| 8.00+£0.87| 6.44%£1.74| 8.22+1.86| 6.44+1.59| 6.89+1.90
4 7.22+£1.09| 7.00£1.32| 7.00£1.32| 6.67+1.80| 7.22+1.48| 6.44+£1.67| 6.33£1.73
5 7.44+1.33| 6.89+1.17| 7.22+0.97| 7.78+1.30| 7.78+1.48| 6.89+1.36| 7.33+1.50
6 6.67+1.22| 7.22+0.83| 7.22+2.05| 8.22+0.44| 8.89+0.60| 8.00+£1.00| 8.33+0.50
7 7.22£0.97| 7.44£1.01| 7.56+1.51| 8.67+0.71| 9.11+£0.33| 7.78+0.83| 8.33£0.71

Renk ve doku degerlendirmesinde en vyiksek kalite skorlari
kontrol grubunda bulunurken, koku ve genel bedeni dederlendirmesinde
ise en vylksek kalite skorlari Mersin2 grubunda (Sekil 4) tespit
edilmistir. Derin su pembe karidesinin mersin bitkisi yadi ile muamele
edilen gruplar ile kontrol grubu arasindaki duyusal analiz kalite
degerlendirmesi 10 puan 1tzerinden vyapilmistir. Zamana badgli olarak
renk, koku, doku ve genel bedeni durumu kontrol grubu ile Mersinl ve
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Mersin2 gruplari arasindaki farkin istatistiki olarak Onemsiz oldugu

bulunmustur (p>0.05). Derin su pembe karidesinin kontrol grubu ile

defne, hiinnap ve mersin bitkisi vyadi 1ile muamele edilen gruplar

arasindaki genel duyusal analiz kalite degerlendirmeleri yapilmistir.

Genel degerlendirmede Defnel, Defne2, Hinnapl, Hiinnap2, Mersinl Ve

Mersin2 gruplari ile kontrol grubu arasinda farkin istatistiki olarak
o6nemsiz (p>0.05) oldugu bulunmustur.

Kontrol Grubu Mersin Grup 1

HRenk
6 mRenk
M Koku

Puan
Puan

u Koku
4 4

= Doku m Doku

Genel Begeni Genel Begeni

53 A 3 2 > 5
& & & F S S ;
& g & ¢ & 8 & & ¢ &
< ¢ o 5 < ¢ < ¢
Depolama Zamani (Giin) Depolama Zamani (Giin)

Mersin Grup 2

B Renk
H Koku

Puan

w Doku

Genel Begeni

S

Depolama Zamani (Giin)

Sekil 3. Mersin bitkisi yagi ile kaplanan derin su pembe karides
Parapenaeus longirostris’in duyusal analiz dederlendirme kriterleri
(Figure 3. Sensory analysis evaluation criterions of deep water
pink shrimp, Parapenaeus longirostris coated with myrtle oil)

5. TARTISMA VE SONUC (DISCUSSION AND CONCLUSION)

Bu calismada, aromatik 0zellide sahip defne, hiinnap ve mersin
bitkisi yagdi ile muamele edilmis derin su pembe karidesinin duyusal
6zelliklerinin yedi glinlik Dbuzdolabi kosullarinda de§erlendirilmesi
yapilmistir. Duyusal dederlendirme skalasinda 5 puan kabul edilebilir
i¢in sinir kabul edilmis ve bunun puanin altinda dederlendirilenlerin
olumsuz kabul edilmesi gerektidi ifade edilmistir. Karidesin kontrol
grubu 1ile defne, hinnap ve mersin bitkisi vyadi ile muamele edilen
gruplar arasindaki genel duyusal analiz kalite degerlendirmeleri
yapilmistir. Genel dederlendirmede Defnel, Defne2, Hiinnapl, Hinnap2,
Mersinl ve Mersin2 gruplari 1ile kontrol grubu arasinda farkin
istatistiki olarak ©Onemsiz (p>0.05) oldugu bulunmustur. Duyusal
kalitenin korunmasinda etkili olan bu aromatik vyaglar ic¢in defne
ekstraktinin yiksek antibakteriyel etkileri nedeniyle ¢ig hamsi baligda
icin pisirme Oncesi yikama suyu olarak kullanilmasinin uygun olacadi
sonucuna varilmistir [15]. Yilan baligi filetosu {zerine vyapilan
calismada raf Omriniin kontrol grubunda 12 giin, defne ve mersin ile
muamele edilen gruplarda ise sirasiyla 16 ve 20 giin olarak bulundugu
belirtilmistir [10]. Islenmis alabalik koftelerinde mikrobiyolojik ve
duyusal 06zellikleri flizerine yapilmis benzer bir calismada defne ucucu
vaginin kofte katki maddesi olarak drinlerde genel bedeniyi olumlu
etkiledigi belirtilmistir [23]. Japon karidesi (Penaeus japonicus) ve
yesil kaplan karideslerinin (Penaeus semisulcatus) raf Omriunin
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uzatilmasi amaciyla sogan kabudu ekstraktinin etkileri izerine yapilan
bir c¢alismada 1ise sodan kabudu ekstraktinin karideslerde kimyasal,
mikrobiyal wve duyusal kalitenin korunmasinda etkili bir dodal katki
maddesi olarak kullanilabilecedi belirtilmistir [13]. Calismada renk,
koku, doku ve genel Dbedeni parametrelerinin ortalamasi alindidinda
defne ve hinnap yadi ile muamele edilmis olan karidesin genel bedeni
degerlendirmesinde 1ise en vyiksek skor aldiklari Dbelirlenmistir.
Calismada siire artikca aromatik ve bedeni durumunun artis gdsterdigi

belirlenmistir. Calisma siresinin 15 giin veya 180 glin olarak
planlamasi durumunda cok daha olumlu sonug¢larin alinacagi
ongortilmektedir. Sonug olarak defne yagi karideslerde duyusal

kalitenin  korunmasinda etkili bir dogal katki maddesi olarak
kullanilabilecedini gdstermektedir.
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